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Dizet- og allergivenligt bred

Kort fortalt

Pa kurset leerer du at fremstille velsmagende dieet- og allergivenligt brgd ud fra viden om de Kursuspris
mest udbredte allergier og livsstilssygdomme. Du laerer at udveelge og kvalitetsvurdere egnede
ravarer og arbejde med disse med henblik pa en faerdig brgdproduktion. Du lzerer derudover at

informere om ingredienser i diset- og allergivenligt brad til kunder og egenkontrol. AMU:
DKK 428,00

Fag: Diaet- og allergivenligt bred

Uden for malgruppe:

DKK 1.664,30
Fagnummer: Varighed
48373 2 dage

Tilmelding
AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 428,00 DKK 1.664,30

Malgruppe: Arbejdsmarkedsuddannelsen retter sig mod medarbejdere (fagleerte/ikke-fagleerte),
der er beskeeftiget med brgdfremstilling i bagerier, konditorier, hotel- og restaurantkgkkener
m.fl., og som gnsker at erhverve sig specifikke kompetencer udi produktion af diaet- og
allergivenligt brad.

Beskrivelse: Deltageren kan:

Fremstille dieet- og allergivenligt brad, bade smabrgd og store brad, ud fra viden om de mest
udbredte allergier og livsstilssygdomme.

Udveelge og kvalitetsvurdere egnede ravarer til produktion af velsmagende dizet- og
allergivenligt brad.

Kvalitetsvurdere egne brgd i forhold til dizet og fedevareallergi.

Informere om ingredienser i diget- og allergivenligt brad til kunder og egenkontrol i henhold til
lovgivning om allergener.

KOMPETENCEPARTNER

N4MIDTVEST






