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Grundlaeggende brad, kager, desserter i koakkenet 2

Kort fortalt

Du kan pa grudlaeggende niveau fremstille brgd ud fra viden om mel- og korntyper samt Kursuspris
haevemidler. Du kan endvidere pa grudleeggende niveau fremstille desserter samt anrette,
flambere og dekorere desserter. Ved kursusstart forudseettes det, at du har kompetencer

svarende til 48814 Brgd, kager og sgde sager - trin 1. AMU:

DKK 832,00

Uden for malgruppe:
Hold DKK 2.983,20

Der er pt. ingen hold udbudt til dette kursus. Brug evt. kursusagenten for at blive adviseret om
nye hold.;

Tilmelding

Fag: Grundlaeggende brad, kager, desserter i kekkenet 2

Fagnummer: Varighed

48815 4 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 832,00 DKK 2.983,20

Malgruppe: Medarbejdere, som arbejder med madfremstilling i restauranter, hotelkakkener og
kantiner samt cateringvirksomheder.

Beskrivelse: Du kan pa grudlaeggende niveau:

Fremstille kuvert og madbrgd ved at anvende forskellige meltyper og bageteknikker, herunder
kold- og langtidshaevning samt haevning ved fx fordej og surde;j.

Fremstille forskellige typer kager og desserter med tilhgrende pyntning/dekorering, anretning og
flambering.

Arbejde efter gaeldende regler for fadevarehygiejne og egenkontrol i relation til malet.
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