6 ugers jobrettet
v KOMPETENCEPARTNER

hd MIDTVEST

Tilberedningsmetoder og fremstilling af mad

Kort fortalt

Med kurset opnéar du viden og faerdigheder, som ger dig i stand til at udfgre grundtilberedning Kursuspris
inden for kogning, bagning, stegning og jeevnemetoder pa baggrund af grundleeggende viden
om metoder, ravarer og sensorik for en given ret.

AMU:
Fag: Tilberedningsmetoder og fremstilling af mad DKK 1.040,00
Uden for malgruppe:
Fagnummer: Varighed DKK 3.666,50
20872 5 dage
AMU-pris: Uden for malgruppe: Tilmelding
DKK 1.040,00 DKK 3.666,50

Malgruppe: Kurset retter sig mod ikke-fagleerte, der arbejder i eller gnsker at arbejde i et
storkakken eller kantine.

Beskrivelse: Du opnar viden, som ger dig i stand til:

At redegere for principperne bag en professionel opskrift og tilhgrende metodebeskrivelse for en
given ret.

At planleegge arbejdsopgaver i det professionelle kakken.

At forklare grundtilberedningsmetoder, ravarer og sensorik for en given ret.

Pa baggrund af denne viden opnar du feerdighed i:

At udfgre arbejdsopgaver i det professionelle kgkken.

At udfgre grundtilberedning inden for kogning, bagning, stegning og jeevne-stivnemetoder.

At tilsmage en given ret.
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